
50ｇ袋　1,365円（本体1,300円）

100ｇ袋　2,625円（本体2,500円）
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ダージリン地方農園視察旅行
　ダージリンのお茶は世界でも最高級として知られています

何百年も続く伝統あるティーガーデンで、断続的な雨、陽射し、そして柔らかな湿気に包まれて良質なお茶が誕生します。豊かな土壌と

高地（標高７５０から２０００ｍ）特有の気象がお茶の栽培に最適な環境を作り出しています

ダージリンタウンでは、確実に車が増えていて渋滞が発生します。信号はありません。数箇所で手信号での渋滞緩和が行われていましたが

道路の拡幅計画はないようです。混んでも道路を作らないことが、お茶の品質と生産者を守ることなのか知れません

キャスルトン茶園

タルボ茶園

100ｇ袋　2,310円（本体2,200円）

100ｇ袋　2,100円（本体2,000円）

リシーハット茶園

プッタボン茶園

キャスルトン茶園 50ｇ袋　1,365円（本体1,300円）

100ｇ袋　2,520円（本体2,400円）

50ｇ袋　1,575円（本体1,500円）

100ｇ袋　�2,940円（本体2,800円）

50ｇ袋　1,292円（本体1,230円）

100ｇ袋　2,468円（本体2,350円）

春摘み（ファーストフラッシュ）

夏摘み（セカンドフラッシュ）

秋摘み（オータムナル）

四季のある、ダージリンティー

コルカタの街

シッパー

インドの生産地、各農園からの

お茶を紹介しています

50ｇ袋　683円（本体650円）

100ｇ袋　1,260円（本体1,200円）

マヴィ　オリジナルダージリンブレンド　

茶園モノで販売するのと異なり、「ダージリン・マシュー」の味、品質、価格を維持するのに

各茶園のお茶をバランスよくブレンドし、いつもの味に美味しく仕上げます

１１月始めからいっぱい位まで茶葉を摘む最後の時期です

葉に、秋の柔らかな陽射しの香りと完熟した旨みがきれいな水色を作ります。

その年最後の収穫に感謝し一杯をいただき紅茶のシャンパンに乾杯！

ダージリン・マシュー

春の一番摘み茶　柔かに芽吹いた新芽。フレッシュな香りは高いが、収穫量が

少ないため価格も高くなります。収穫期は３月下旬～４月上旬、あまり早く

摘んだものは、一日の日照時間が少ないため生育が進まず、味も、物足りません。

それに価格も高くなります

春摘みフアンの方には、ぜひ夏摘み、秋摘みと、トライしてみてください

ダージリン特有な楽しみ方です

ナムリン茶園・アッパー

夏摘みと云っても、５月下旬から６月いっぱいくらいに、摘みます

陽射し浴び、茶葉が成熟し、香り、味それとコクも加え、品質の良いものは

マスカットのような香りがします。

よく例えられる「マスカテルフレーバー」です

　いつも車と人がいっぱいです

プッタボン茶園での秋摘み

茶葉の木の高さは低く50～60

センチ位で、今年の秋摘みは

１１月の３～4週目がよいそう。

温暖のため例年だと１１月始め

でしたが、カメリア氏はまだ

早いということでした

カノリア氏のオフイス

ダージリン・秋の茶畑、11月4日頃

ですが寒くても、お花がきれいです

ダージリンタウンにある、紅茶販売店

観光客向けに農園別100ｇ、150ｇで

販売しています

世界遺産　「トイレイン」　

ここは、ダージリンのグーム駅

レール幅がわずか40センチほど。

茶園の名前グーム茶園もあります

レストランでの食事のあと、カノリア氏や、

マハラジャの人はこのハーブを口にして

（食べて）います。エチケットでしょうか

最初に視察した、アリャ茶園（オーガニック

製造）は、工場に入る前に、健康チェックが

あり（熱がないか？など）、書類にサインを

してから、中に入ります、初めてでした。



新作ケーキ

ティンダリア　ガーディン　ハウスに宿泊した朝、お部屋に目覚めのモーニング
ティと、クラッカーをメイドさんが運んでくれました　
標高高いダージリンの朝は寒いのですが、私には空気が美味しく気持ちが良いの
で、庭でいただくことにしまた　
ティンダリアガーディンの背景の樹木　土から7 0 センチほどペンキのような白く
塗ってあるのは、何？オーナーに伺うと、「病害虫から守るため、ライムを塗って
いる」でした。「魔除け」ではありませんでした。
イスの後ろにある木　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（K･T）

楊貴妃が愛したライチの果汁で香りと甘い味付
けをした紅茶を使ったあんず入りのケーキ。
あんずの甘酸っぱさとライチのみずみずしい香
りが口いっぱいに広がります

楊�貴�妃
「ライチの実」紅茶のあんず入りケーキ

INFORMATION　 ＊年末年始のお休みのお知らせ＊

パッケージは

こちらになります

品番：　S-3　1,050円（本体1,000円）

期間限定『いちご紅茶』

高原だより
くるみとバナナ入りカラメルケーキ

カラメルと相性の良いバナナを加え、ほろ苦さ
と甘さのバランスが絶妙なしっとりタイプの
ケーキです。
くるみの食感がアクセントになっています

品番：　S-4　1,050円（本体1,000円）

キャンドル各種そろいました

2011年12月30日～2012年1月3日までお休みさせていただきます。

（喫茶営業、オンラインショッピング、通信販売�等）

品番：KM-15-50　50g袋入り　641円（本体610円）

品番：KM-15-100　100g袋入り　1,239円（本体1,180円）

ベースの紅茶を吟味し
上品ないちごの
フレイバーティーに
仕上げました。
赤い実はローズヒップ
お味は抜群です！

スティックタイプ20cm

おすすめギフトセット

紅茶「ポアール」「モンブラン」

ティージャム「アールグレイ」

ケーキ「アールグレイの紅茶ケーキ」

品番：　BS-24　4,463円（本体4,250円）

品番：　GM-111P　2,730円（本体2,600円）

紅茶「�プラトー」

ティージャム「ポアール」

ケーキ「アールグレイの紅茶ケーキ」

ビン入りのアロマキャンドルやクリアカップ
ティーライトキャンドルなどたくさん入荷致しま
した。　温かな灯で心のやすらぎを...

�315円（本体300円）

クリアカップ4ヶ入り

�525円（本体500円）

ふた付き�ビン入り

1,890円（本体1,800円）

ローズラッピング付き


